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‘ Fiir den kleinen Hunger I ﬁ"e”‘”
_ aoler 0 bréu
Bayerische Leberkniidelsuppe € 630 hotel & oasthof
Frankischer Bauernsehinken mit Gurke.. Brot und Butter € 940 seit lab4 Haus der Gastlichkeit
Twei frankische Bratwilrste. mit Saverkraut oder Kertoffelsalat & 3,00 hier fithlen Sie sich zuhause

Iwei " blaue Ziprh" mit viel Zwiebeln, dazu Brot € 3,00

Warmer Leberks mit Kartoffelsalat € 9,50 Wi ntE " 2 u 2 I / 2 n 2 2

Braumeister-Platte deftige frankische Brotzeitplatte 3 € 11,90 Dktober bis April

‘ Etwas SiiBes zum Abschluss I Herzlich willkommen bei uns im Adlerbriu,

schiin dass Sie bei uns sind!
Gemischtes Eis mit Sahne £ 480

Eiskaffee oder Eisschokolade & 540 ‘ Aus der internationalen Kiiche I

Vanille-Eis mit SchokoladensoBe jund Sahne € 5,40
mit heifen Himbeeren € 6,20
mit Rumtopf-Frichten € 6,50

PutenspieB Florida, zartes Putenfleisch mit Frichten auf Curryreis € 17,50

Rumpsteak vom Grill. mit Krauterbutter
> 7% dazu Pommes frites € 2060

Gefillter Pfannkuchen mit SchokoladensoRe € 540

Altrankisches Rinderriickensteak mit Rastzwiebeln

Pfannkuchen altfrankisch gefillt £ 530
dazu Bratkartoffeln € 20,60

Frankische Apfelkiichle im Bierteig mit Zimtzucker, dazu Vanille-Eis € 740 Forelle Millerin dess Petersiionkartaffelr € 1750

| Hinweis for Allergiker I Gedinstetes Lachsfilet mit Krabbens, dazu Reis € 19,40

Schweinelendchen in Prefferrahm, dazu Schupfrudeln £ 2010

Liebe Géste, gerne erhalten Sie von unserem Service unseren Dokumentationsordner, in dem alle _ _ _
Speisen und Getrénke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschliisselt sind. Schweineschnitzel Wiener Art dazu Kartoffelsalat £ 12,80

Trotzdem bitten wir alle Allergiker unsere Servicemitarbeiter auf eine eventuell bestehende Allergie Cordon bleu vom Schwein mit Schinkenss u. Kase gefiillt, dazu Pommes frites £ 15.90
explizit hinzuweisen. Viele unserer Speisen werden a la minute gekocht, so kann es durchaus zu ungewallten

Kreuzkontaminationen mit Allergenen kommen. Damit unsere Kiche dies vermeiden kinnen, benitigen wir einen - )
o . . Unsere Uffnungszeiten
entsprechenden Hinweis auf eine bestehende Allergie von Ihnen. lﬁ
Wir haben fiir Sie geiiffnet: Montag bis Samstag von 11:00 - 14:00 Uhr und von 17:00 - 23:00 Uhr
Sonntag/Feiertag von 11:00 - 14:00 Uhr und von 17:00 - 22:00 Uhr

Unsere FuBnoten bedeuten: | mit Konservierungsstoff 2 mit Antioxydationsmittel 3 mit SiiBungsmittel Unsere Kiiche verwiihnen Sie gerne in der Zeit von:
it Seweteldiod 2 mit artstaf(en) o mitNiritpokelsal Montag bis Sanntag von 11:30 bis 13:30 Uhr und von 17:30 bis 2100 Uhr




‘ Unsere Haus-Spezialitéiten I

Aufgschmalzte Kartoffelsuppe € 5.00

Frankische Hochzeitssuppe £ 5.20
Gunzenhauser Bratwurst-Griistl nach Braumeister At~ £ 13,00

Frankisches Winzersteak
Schweinehalssteak mit Weintrauben u. Niissen dazu Bratkartoffeln € 14,70

Putenbrustfilet Bamberger Art
mit Birne, Meerrettich: und Blauschimmelkése iberbacken auf Rahmnudeln € 17,50 m?“ﬂ")“

MElI‘kg[‘EIfEHSI:hI‘IitZE| mit feiner ChampignonsoBe, dazu Spatzle € 14,70 \\%%L?V/
Schweineriickensteak Knoblauchsland, dazu Bratkartoffeln £ 1470 4

Bierbrauersteak
saftiges Schweinehalssteak mit Krautern gegrillt, dazu Bratkartoffeln € 14,70

Adler-Topf

Schweinelendchen mit feiner Champignonsofe, dazu Spatzle € 20,20

Bierkutscherpfanne, verschiedene Medaillons in feiner BiersoRe, dazu Schupfrudeln € 20,80
Gepikelte Rinderzunge in BockbiersoBe, dazu Kartoffeln € 14,00

Frankisches Krenfleisch gekochte Rinderbrust mit MeerrettichsoBey, dazu Kartoffeln £ 13,70

Die meisten Hauptgerichte servieren wir [hnen auf Wunsch

auch als Senioren-Portion

2,00 € Abschlag fir Gerichte ab 15,00 £ ansonsten 1,00 €

leckeres Karottengemiise £ 390
besonders zu empfehlen zu unserem Winzersteak, dem traditionellen Krenfleisch oder der Rinderzunge

Bohnen mit Speck und Zwiebeln £ 3,30

lecker zu allen unseren Lammgerichten oder zur Bierkutscherpfanne

Bunter Beilagensalat £ 440
die notwendigen Vitamine fir eine erlebnisreiche Zeit im Frankischen Seenland

Karpfen, eine Spezialitat aus Franken
frisch aus unserem Bassin

Frénkischer Karpfen
gebacken, dazu Kartoffelsalat und Blattsalate € 19,00

oder

blau. mit zerlassener Butter dazu Petersilienkartoffeln und Blattsalate £ 19,00

Unsere Weinempfehlung: Bertagna - Lugana DOC 2020

ltalien  Trockener WeiBwein mit charakteristischer Frucht und saftiger Siure
Azienda Agricola Bertagna di Gianfranco Bertagna + 0,20 Ltr. 6,20 €

‘ Vegetarische Speisen und leichte Salatgerichte I

‘ extra Beilagen und Salat zu den Hauptgerichten I

> Salatteller mit marinierten Brezenknidel
in Balsamico-Apfel-Dressing, dazu Baguette € 11,80

» Maultaschen in kraftiger Brihe, gefillt mit feinem Ratatouille

> Tomaten-Zucchini-Gratin, dazu Kartoffeln £ 1110

» Gebackene Champignons auf Salaten & (340
» Frische Champignons in Krauterrahm gegart, dazu Semmelknadel € 13,30

> Mlgaver Késespitzle mit Rostzwiebeln £ 9.20

|talienischer Salat mit Thunfisch € 12.70

Gegrillte Lachsstreifen auf knackigen Salaten € 16,70

Schlanker Teller, Putensteak mit gebratener Ananas und bunten Salaten £ 14,70
Gebackene Putenbrusthéppchen mit pikanter Sofe auf frischen Salaten € 14,70

Réucherlachs auf Kartoffelpfannkuchen an Salatbouquet € 12,20

> vegetarische Gerichte

Wildspezialitéiten aus heimischer Jagd
Wildschweinbraten, dazu bihmische Knidel und Preiselbeeren & 19,40

Rehbraten in Wacholderrahm, dazu Knadeliz und Preiselbeeren € 20,20




